Plats du déjeuner

Tortilla au saumon fumé, créme fraiche et crudités

Baguette Mambo, baguette avec des bandes de boeuf marinées,

des germes de soja et du poivron préparé de fagon oriental

€ 6,50

6,50

Baguette Provencale avec des tomates séchées et des tomates,

6,00

gratinée au brie et garnie de pignons et de miel .

6,50

2 piéces de croquettes avec du pain**.........

Pain avec deux ceufs sur le plat et du jambon, du fromage ou du bacon.........

Brasserie Mirell pain avec deux ceufs sur le plat et jambon,
champignons de Paris, oignons, poivron, tomates séchées et origan, gratiné

au fromage

...6,00

7,50

Omelette « Brasserie Mirell » au jambon, fromage, oignon et tomate...............

....8,00

Omelette paysanne remplie aux légumes variés
Brochette au filet de porc avec une sauce aux cacahuétes, baguette

et beurre

..8,00

9,50

** Croquette est un snack de viande frit avec une crolite croustillante

Sandwiches
Sandwich avec du poulet grillé et foccacia italienne, poivron,

bacon, tomate et sauce rémoulade

8,25

Sandwich d'une foccacia italienne avec une salade d’ceuf et du

saumon fumé

Baguette (céréale ou blanc) ou Prokorn

‘Sain” avec du fromage et des crudités

8,75

5,00

Salade d'ceuf avec du cerfeuil coupé et des lardons grillés

5,00

Jambon paysan ou fromage jeune....

4,25

Old Amsterdam, fromage de Gouda ettt sttt eene

Brie, du fromage doux et crémeux, garni aux pignons

....5,00
.5,00

Jambon de Parme a une facon italienne

5,00
4,50

Croquette **

Saumon fumé avec du fromage doux et crémeux, aneth et créme fraiche......

Funny chicken, des bandes de poulet épicé avec des crudités grosses

coupées, poivron et créme fraiche.......

7,75

..6,25

** Croquette est un snack de viande frit avec une crolite croustillante

Croque-monsieur

Croque-monsieur au jambon et fromage

325
3,50

Croque-monsieur au jambon, fromage et ananas

3,50

Croque-monsieur au fromage et tomate

Croque-monsieur spécial a la mozzarella, fromage, tomate et origan ...............

Les plats mentionné ci-dessus sont disponible jusqu’a 17:00h

DE BRASSERIE

Plats du jour et menus

Voyez 'annonce sur les placards ou sur les napperons

Entrées froides ........... v eenseane Medium ........ Grande

Salade au poulet, avec des piéces chaudes du poulet épicé, ananas,
pignons, ciboulette et créme fraiche ..., 7,75 9,75
Salade grecque, salade avec des rondelles d'oignon rouge, poivrons
olives, concombres, tomates et feta*......covvvccrnmnrrrvernn. 7.75 9,75
Salade « la Place »,

avec des grosses crevettes grillées, pignons, ciboulette et
un assaisonnement au kriek (biére aux cerises)........... 7,75

Saumon fumé au aneth et créme fraiche

Carpaccio mariné au sucre de canne, garni aux pignons,
fromage de Pecorino et un assaisonnement & la moutarde.........cccouunn. 9,50
(Ces plats sont servis avec baguette. Les plats avec un étoile (%)

peuvent étre préparés de facon végétarienne.)

Entrées chaudes

.4,00
Bouillon de beoeuf avec madeira, bandes de légumes et ciboulette.......cccconenn. 4,00
.4,00

Créme de tomates, avec des lardons et créme fraiche

Créme de saison

Boulettes de hachis piquantes dans une sauce tomate italienne.....ccooconrveececn. 6,25

Grosses crevettes, grillées au ail et créme 8,75

Plat de tapas de viande, une grande variété de piéces de viande, grillées,
froides et chaudes avec des olives et du pain italien (pour 2 personnes).............. 18,50
Plat de tapas de poisson, une grande variété de piéces de poisson

avec des olives et du pain italien (pour 2 personnes) ...20,50

Plats de pates

Pates avec des rognures de saumon fumé et des fines herbes ......cccccoonncccenns

PAtes avec du poulet, sauce de tomates et de courgette

Tortellini, Pates farcies au fromage, avec une sauce pesto vert*

*Ces plats peuvent étre préparé de facon végétarienne.

Plats végétariens

Tortilla remplie avec une ratatouille de légumes divers et des noix de cajou

dans une sauce tomate épicée

Plat saisi dans une poéle avec du poivron Sweetpoint, des pousses

de bambou, des germes de soja et des légumes saisi dans une poéle...............

Plats de poisson

Plat Sauté de filet de pangasius aux [EgUMES.....oc..coorvvvrnrreveinnrerisenseiseessissessseennns

Filet de saumon norvégien grillé avec un sauce crémaux de fines herbes.......

Filet de tilapia avec des tomates séchées et une sauce de pesto,

gratiné au fromage Pecorino

Grosses crevettes de fagon oriental, cuit dans un wok avec des légumes

saisi dans une poéle

De viande

Poulet Cajun, des piéces de poulet épicé avec des olives,

noix de cajou et des légumes saisi dans une poéle

Filet de porc rempli avec une sauce au choix :

champignons de Paris-truffes / poivre /sauce au vin rouge .......coomeeerrmeceenn.

Points de filet de boeuf avec une sauce Stroganov traditionnelle.........ccco......

Brochette au filet de porc avec une sauce aux cacahuétes, baguette,
beurre maitre d’hétel, des crudités, salade de pommes de terre,

oignons grillé et des pommes frites

Plat de wok de points de filet de boeuf avec des légumes saisi

dANS UN@ POBIE ...ttt as s

12,00

12,00

13,75
15,00

14,75

15,50

13,75

15,50
16,50

13,00

.14,00

(Ces plats sont servis avec une garniture de pommes de terre et une salade mélangée)

Plats d’enfant

Créme de tomates (petit bol).... 3,00
Nuggets de poulet avec des pommes frites et compote de pommes.....ccooevveerrcee 5,50
Croquette avec des pommes frites et compote de pommes**........ccrnmrrrrennn. 5,50
Fricadelle avec des pommes frites et compote de pommes 5,50
Brochette au filet de porc avec une sauce aux cacahuétes,

des pommes frites et une salade 6,50
** Croquette est un snack de viande frit avec une crodite croustiflante

Desserts

Tarte aux pommes chaude avec une sauce de vanille et amaretto,

et du glace de CanNNEllE sttt sssees 6,75

Glace de vanille avec une sauce de chocolat chaude 5,00
Gaufre de Bruxelles chaude avec du glace de cerises 6,25

Sorbet avec des glaces différents, accompagnés de fruits frais.....cccoomrevcrnmmrrreeenn. 6,00
Glace a la vanille avec une soupe de fruits rouges et créme a la vanille.......... 5,75

Glace d'enfant aVec UNe SUMPIISE . s sssssssssesns 2,95



Café et thé

Café 2,00
Espresso 2,00
Cappucino 2,20
Café au lait 2,30
Panna montata, café avec créme fouettée 2,75
Wiener mélange, cappucino avec créme fouettée 2,95
Irish / French / Spanish / Italian / Mexican ou Dom coffee 6,25
Thé aux golts différents 2,00
Patisserie

Tarte aux pommes fait maison 2,95
Coquille de fruits ou fraises 2,95
Cake 1,60
Produits laitiers

ATt/ BaD U et se s ess s ss s e s sase s sasssassasess e sseasenas 2,00
Chocolat, chaud ou froid 2,30
Fristi 230
Créme fouettée..... 0,75
Boissons froides

Boissons fraiches 2,00
Jus de tomates / Jus de pommes / Thé glacé / Dubbelfris

(boisson au jus de deux fruits) 2,30
Jus d'orange fraiche 3,00
Jus d'orange fraiche grand 3,50
Rivella light 2,30
Bouteille d'eau 0,75 litre 4,00
Biéres

Jupiler demi pression (0,25l) 2,20
Hertog Jan demi pression (0,25l) 2,30
Hoegaarden biére blanche/biére fruité 3,50
PAIM oottt ettt cess s ses e ss s s s R eSS RA RS R AR 3,50
Duvel 4,00
Corona 4,00
Biére sans alcool, bouteille 2,50
Apéritifs, distillé

Porto / Xérés / Vermout 3,10
Distillé intérieur a partir de 2,75
Distillé extérieur & partir de 4,00
Whisky / digestif & partir de 4,00
Malt whisky & partir de 5,00
Cognac a partir de 5,00

LA BRASSERIE

Menu France

Plateau d’'amuse-gueule
pas disponible entre 18:00h et 21:00h

Portion d'une variété de snacks chauds (8 piéces)
Portion de bitterballen (boules de viande frit, comme
une petite croquette) (8 piéces)

5,25

5,25

Chips tortillas avec une sauce tomate piquante
Olives avec baguette

4,75

Disponible entre 18:00h et 21:00h

Pain aux céréales & couper avec du beurre maitre d’hétel et aioli.....................
Boulettes de hachis piquantes dans une sauce tomate italienne....................

Plat de tapas de viande, une grande variété de piéces de viande, grillées,

froides et chaudes avec des olives et du pain italien (pour 2 personnes)........

Plat de tapas de poisson, une grande variété de piéces de poisson avec

des olives et du pain italien (pour 2 personnes)

Vins

320

Vin du patron par verre
Vin du patron, pichet & partir de

Prosecco par verre

1,50
4,00

3,90

Vin rouge du mois, par verre
Vin rouge du mois, bouteille

21,50

Les collaborateurs de Brasserie Mirell vous souhaitent le bon appétit. S'il y a quel-
que chose qui ne vous convient pas, n'hésitez pas & nous contacter, de facon a étre
plus & votre disposition dans le futur. Mais nous entendons aussi trés bien vos com-

pliments.

Aussi nous soignons vos fétes, ouvertures, déjeuners, diners de groupes, restaura-
tion collective et repas d’entreprise. Pour plus de renseignements nous pouvons

convenir un rendez-vous ensemble.

DE BRASSERIE mirell

Telephone: 0174-620260
Wilhelminaplein 32

e-mail: info@brasseriemirell.nl

2671 GS Naaldwijk

site internet: www.brasseriemirell.nl



